PER COMENCAR

MEN!

PLATS

LE/ NOJTRES AMANIDES

SUPLEMENT DEL 10% A LA TERRASSA

LINGOTS DE PATATA BRAVA
Amb allioli d’ou fregit i cruixent de ceba

OSTRES DEL DELTA
Amb eéchalotte marinada

MILHOJAS DE FORMATGE DE CABRA
Amb alberginia, ceba caramel-litzada i salsa
de mel i especies

NACHOS AL BRIE TRUFATS
Amb ceba cruixent

CROQUETES DE FUNGHI
Amb salsa d’espinacs, panses i pinyons

CROQUETES DE GAMBES
Amb Kataifi

PERNIL IBERIC
Amb bastons de focaccia al romani

OUS ESTRELLATS
Amb patates i pernil iberic

CARPACCIO D’ANGUS MADURAT
Amb peres al safra, virutes de foie micuit,
fulles d’alfabrega i bastons de focaccia
fregida. Afumat amb canyella de I'lndia

ZAMBURINES AMB SALSA THAI
SALMO MARINAT AL GINTONIC

Sobre Ilit de canonges amb palomites
a la pebre
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© Gluten

PASTA A LA CAPRI
Amb tartar de tonyina

PASTA TRUFADA AL PARMESA

HAMBURGUESA DE WAGYU
Amb crema de gorgonzola, ceba caramel-litzada,
cruixent de parmesa i allioli d’ou fregit

RISOTTO
Amb crema de llagosta, llagostins citrics
i tartar de zamburifies

CORVINA SALVATGE
Amb llit de fonoll a I' taronja, crema d’api
i fulla de sisho cruixent

TONYINA A LA MEDITERRANIA
® Amb tomaquet confitat i flor de tapera

OJO DE BIFE ROBESPIERRE
® Amb patates a la gitana amb romani

AMANIDA VERDA
Amb vinagreta d'alfabrega i cruixent
d’arros negre

AMANIDA VEGANA
Amb quinoa, hummus, rdcula, edamame
i guacamole

AMANIDA D’ESPINACS BABY

Amb formatge feta caramel-litzat, daus
de remolatxa, nous gebrades i vinagreta
d'anet fresc

AMANIDA DE BURRATA MARINA
Amb alga wakame, rdcula, llagostins
i maionesa d’anxoves

PO/IREY

/ MILANES A/ \

13.5€
©e6

14.5€
(0lc]CG)

MILANESA D’ALBERGINIA
Amb formatge vega fos i pico de gallo

MILANESA CAPRESE

Pollastre amb burrata, tomaquet sec
i pesto

MILANESA CABRONA

Pollastre amb porcini, formatge de cabra
i romani

MILANESA MEXICANA

Pollastre amb cruixent de nachos,
guacamole, cremette, pico de gallo i bitxo

NANN
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CARROT CAKE
Amb nous, frosting de formatge, sucre moreno
i molta pastanaga

RED VELVET
Amb remolatxa, cacau i vainilla

OREO
Cacau negre, bescuit de mantega, frosting
de formatge i Oreo

TRES LLETRES MARACUYA
Mousse de maracuja, dol¢ de llet, frosting
de formatge i galeta Lotus

[CAT]
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FRESA MILK PUNCH

La jugositat dolca de les maduixes amb
la cremositat de la llet en un coctel
transparent.

MUSE
Un coctel delicat amb ginebra, nous
i alfabrega per inspirar noves idees.

CATABASIS

Un coctel enigmatic amb notes
amaderades de xeres i rom Santa Teresa
infusionat amb bolets.

PARM-TINI

Un martini-coctel classic elaborat

amb ginebra infusionada amb formatge
parmesa amb un toc de melo.

CINEMA OLD FASHION
Un twist al classic Old Fashion amb sabor
america tipic com al cinema.

GRASSHOPPER

Es com un bombd de xocolata i menta
pero liquid. Un bon digestiu cremos
per a la sobretaula.

MURANO
Un coctel infusionat amb maduixa basat
en porto envellit i mezcal exquisit.

SUN LOVER

Un twist al llegendari Boulevardier

en que infusionem bourbon amb crema
de cacauets i pipes de gira-sol i obtenim
un perfil de sabor molt complex.

BLOOD & SAND

El whisky Dewars 12 combina bé amb
vermut tal qual perdo també afegim cireres
i taronges jugoses.

WISKEY WINDOW

Coctel de fruites a base de bourbon
amb licor de bergamota italiana i llimona
siciliana.

NANAI PALOMA
Amarg, salat, dolc i acid: tota la paleta de
sabors reunida en un got.

NANAI LEVEL WHITE RUSSIAN
Un bon bourbon america suavitzat amb
Xocolata, cafe i crema de pistatxo.

DAIQUIRI DE PARIS

Coctel a base de dos tipus de rom
(Bacardi Blanco, Bacardi 8) i licor
d’herbes frances.

COCO BLUE

La classica mescla caribenya de coco
i rom sempre €s actual en una ciutat
costanera.

KINGS BREAKFAST
Coctel gimlet avancat amb melmelada
de maduixa, hibisc i licor de bergamota.

MARGARITA CLASICA O SPICY
Tequila patron, trtple sec, lima
Opciodn spicy: con jalapefos.

BRAZIL LIMONADA
Una llimonada molt refrescant
amb llet condensada.

FRAMBUESA-PASSIO

LLIMONADA

Una combinacié molt
reeixida de frambuesa
i fruita de la passio.

[CAT]

BRUNCH, COCKTAILS & DINNER
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Z CROLLANTL | MUEEINS

2.2€

@0
@06

CROISSANTS
Mantega / Dol¢ de llet / Mascarpone
Nutella / Festuc

MUFFINS A TRIAS
Nabius / Xocolata / Red Velvet
Pastis de pastanaga / Festuc

(TOI’ VENDES m

8€ CROISSANT GEGANT
@06

@OO®® amb salmo fumat, alvocat, ou poché i salsa
holandesa

2.2€

@0
@06

amb pernil iberic i salsa trufada

@06

amb ous poche, baco i parmesa
(a la carbonara)

-

PANCAKES

DRUNCT

f O C A (C | A/ Servides amb patates fregides

PANCAKE DE PROTEINA
Amb civada, canyella, platan i datils

PANCAKE DE NUTELLA
Amb platan, maduixa, coco ratllat i gelat de vainilla

PANCAKE DE FRUITS VERMELLS
Amb compota de maduixa, fruits vermells i gelat de vainilla

PANCAKE DE XOCOLATA BLANCA
Amb nous garapinyades i crumble de vainilla

PANCAKE REI

Amb iogurt, fruits vermells frescos,
cereals i xarop d’agave

HEALTHY CORNER

NATURE
Oli, sal i romani

BURRATA
Tomaquet sec, alfabrega fresca i rdcula

PERNIL IBERIC
Brie trufat i canonges

SALMO FUMAT
Formatge cremette, esparrecs blancs
i ceba caramel-litzada

PORCHETTA
Amb crema de patata, al funghi porcini
i formatge mozzarella, bovis

ROSBEEF DE VEDELLA
Tomaquet, mostassa, mozzarella i rdcula

PARMIGIANA D’ALBERGINIA
Formatge de cabra i alfabrega

(Y

TARTAS

SUPLEMENT DEL 10% A LA TERRASSA

8€ TOSTADA
© Amb pesto de festuc, platan i llavors de xia

BOL D’ACAI
® Amb fruita exotica, muesli cruixent i xarop d’agave

© Gluten

CARROT CAKE
Amb nous, frosting de formatge, sucre
moreno | molta pastanaga

RED VELVET
Amb remolatxa, cacau i vainilla

OREO
Cacau negre, bescuit de mantega,
frosting de formatge i Oreo

TRES LLETRES MARACUYA
Mousse de maracuja, dol¢ de llet, frosting
de formatge i galeta Lotus

© Lactics (@) Frui ® ous @ Peix (© Porc

@) Crustacis () Sulfits

SLTENZ MOLTA FAM X\

CLUB SANDWICH TRADICIONAL

HAMBURGUESA DE WAGYU
Amb crema de gorgonzola, ceba caramel-litzada,
cruixent de parmesa i allioli d’ou fregit i patates

SHAWORMA VEGANA
Shawarma d'estil mediterrani amb bimi, formatge vega
fos, tomaquet raf, espinacs baby i panses

SHAOM PEPITO DELUX “ALL-IN”

Amb ull de bistec, patata cerilla, ceba caramel-litzada,
espinacs baby, tomaquet sec, mozzarella i harissa

Ol/

SHAKSHUKA

Estofat de samfaina amb pebrot, tormaquet,
coriandre, formatge feta i ous al forn.
Opcio vegana

OUS POCHE
Amb salmo fumat, alvocat, rdcula
i salsa tartara

OUS REMENATS
Amb pernil iberic i ceba cruixent

OUS ESTRELLATS
Amb patates, xampinyons, baco i coriandre

OU REMENAT
Sobre pa de segol amb espinacs,

xampinyons, alvocat i tomaquet fresc w
O

Afegits per +2€:

OUS FREGITS

Bacéo

© Cereals

Formatge Edam
Salmé fumat
Xampinyons

Tomaquet
Ceba
Alvocat

Completa els teus ous
fregits amb els toppings
que més t'agradin.
OPCIONAL:

Focaccia tradicional
o pa de segol

[CAT]
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/
/CAFE/

ESPRESSO
AMERICA

FLAT WHITE
CAPPUCCINO
MACCHIATO

CAFE AMB LLET
NOCIOLATO
CARAUJILLO
FLAVOURED LATTE
(vainilla, caramel, xocolata)
IRISH COFFEE

BB BAR (AMB BRANDY)

CAFE/ EREDS

2.2€

JUST COFFEE

4€ FLAVOURED LATTE
(vainilla, caramel, xocolata)
CARAMEL FRAPUCCINO
CAFE GLASE (amb gel)
CAFE AFFOGATO (amb gelat de vainilla)

SMOOTHIES ¥ TIMOS

MILKSHAKE (Vainilla - Choco - Berries)

BERRISIMO
(confitura de fruits vermells, platan, suc de llimona,
sorbet de fruits vermells, poma)

BANANA HONEY
(platan, mel, gelat de vainilla, llet)

GRANMAS GREEN
(pebrot, poma, api, espinacs, llet)

SUCRE DE TARONJA
(Petit a€ / Gran 5.5€)

REERE/CO/

2.9€
2.9€
2.6€
3€
3€

® 3€

COCA-COLA / COCA-COLA ZERO
FANTA TARONJA / FANTA LLIMONA
SPRITE

FUZE TEA

TONICA

RED BULL

GINGER BEER

AIGUA SENSE GAS / AMB GAS (50cl)
SUC DE PRESSEC / POMA

SUPLEMENT DEL 10% A LA TERRASSA

DRINK/

APERITINS

VERMUT DE LA CASA
VERMUT NOILY PRAT (negro, blanc)

NEGRONI CLASSICO
(Ginebra, Campari, Vermut)

FIGRONI
(Campari infusionat amb figues, ginebra
de vainilla, vermut)

APEROL SPRITZ
(Aperol, prosecco, soda)

HUGO SPRITZ
(Sirope de Sauco, prosecco, soda)

SAINT GERMAIN SPRITZ
(Saint Germain, prosecco, soda)

9€ LIMONCELLO SPRITZ
(Limoncello, prosecco, soda)

AFEGEIX EL TEU SABOR (maracuya, mango)

SANGRIA DE VI
Copa 5.5€ / Jarra 24€

SANGRIA DE CAVA
Jarra 32€

Sangria de Maracuja
Sangria de Fruits vermells
Sangria de Mango

CERVETAS

ESTRELLA DAMM

COPA DE CLARA 33c/
VOLL DAMM 33c/

TURIA 33c/

FREE DAMM 33c/
DAURA (Sense gluten) 33c/

CIN TONIC

copa 2.5€ / jarra 4.9€
copa 2.5€
copa 3.5€
copa 3.4€
copa 3.4€
copa 3.5€

BULLDOG

BOMBAY SAPFIRE
HENDRICK’S
BROOCKMANS
BOMBAY PRIMER CREW

VIN/ BIANCS

3.8/18€

3.8/19€

4.5/ 22€

4.2/23€

ANAIS DO PENEDES. Muscat, macabeo.
Ecologic.
Molt aromatic, notes florals i de fruita exotica.

ANAIS DO PENEDES. Xarel-lo. Ecologic.
Vi blanc sec amb notes de fruita blanca
i mineral.

DON PEDRO DE SOTOMAIOR D.O. Rias
Baixas. 100% Albarino.

Fresc, aroma de fruita tropical i citrics. En boca és
ampli i untuos.

CAMINO LA FARA. Verdejo.

Alta intensitat aromatica, notes a fruites exotiques
i anisats.

VIN/ NEGRES

3.8/18€

ANAIS DO PENEDES. Syrah, tempranillo.
Ecologico. 4 mesos en barrica.
Aromes a fruits vermells amb notes especiades.

VALLEJO ROBLE. DO Ribera del Duero.
6 mesos en barrica. Tinta fina. 100%
Color cirera picota, aromes a mora i notes
especiades de la crianga.

FINCA DE AZABACHE. DOQ Rioja. Garnacha
100% . 12 mesos en barrica.

Aromes a fruits vermells, tanins suaus i notes
balsamiques de la seva crianca en barrica.

VIN/ ROJATS

3.8/18€

& 36€

ANAIS. DO Penedés. Garnacha tinta, tempranillo.
Aroma floral amb notes de fruits vermells, fresc i golos.

DALIA DO PENEDES. Garnacha tinta.
Aromes florals de rosa i jasmi, notes de fruita roja.

CAVA | CHAMPACNE

| e

4.2/ 22€

MOET CHANDON. Brut imperial.D.O. Champagne.
Pinot Noir, Chardonnay y Pinot Meunier
CAVA MONT MARCAL. Brut Nature.
[CATI]
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